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Grundstufe 
 
Stellen Sie Fragen. 
 
1. .......... erinnerst du dich gern? (unsere Reise in die Schweiz) 
2. .......... hast du dich gefreut? (das Geschenk meiner Eltern) 
3. .......... denkt sie? (die Party bei ihrem Wort) 
4. .......... freut ihr euch? (sein Besuch am nächsten Wochenende) 
5. .......... wartest du? (der Anruf meiner Oma) 
6. .......... hofft er? (eine gute Note in Mathe) 
7. .......... leidet der Kranke? (eine Grippe) 
8. .......... geht es im Roman? (das Leben im 22. Jahrhundert) 
9. .......... hat der Junge seinen Vater gebeten? (sein Taschengeld) 
10. .......... haben kleine Kinder Angst? (die Dunkelheit) 
  
 
Mittelstufe 
 
Setze die fehlenden Endungen ein. 
 
1. Frau Krüger bot d..... Gast ein..... Tasse Kaffee an. 
2. Jana hat ihr..... Mann d..... Rauchen abgewöhnt. 
3. Wann hat sie ihr..... kennengelernt? 
4. Holst du dein..... Tochter vom Bahnhof ab? 
5. Als sie d..... Raum betraten, wurde es plötzlich still. 
6. Die Firma benötigt dringend ein..... Kredit. 
7. Will sie dies..... dumm..... Kerl wirklich heiraten? 
8. Wer hat d..... Kind d..... Lesen beigebracht? 
9. Zum Glück hat er d..... Krankheit gut überstanden. 
10. Der Vater war sehr enttäuscht, denn seine Kinder hatten d..... Vertrauen der Eltern 
missbraucht. 
 
 
 
Oberstufe 
 
Kochrezept: Gemüsesuppe 
Ergänze die Sätze. 
 
1. Schälen Sie die Zwiebeln. Schneiden Sie die .......... Zwiebeln. 
2. Dünsten Sie die Zwiebeln. Gießen Sie die .......... Zwiebeln mit dem Wasser auf. 
3. Schneiden Sie die Sellerie und die Kartoffeln würfelig. Fügen Sie dem Wasser die .......... 
Sellerie und die .......... Kartoffeln zu. 
4. Lassen Sie das Wasser aufkochen und waschen Sie den Blumenkohl. Fügen Sie den .......... 
Blumenkohl dem Wasser zu. 
5. Hacken Sie die Knoblauchzehen klein. Rühren Sie die .......... Knoblauchzehen, Salz, Pfeffer, 
Majoran und Kümmel ein. Geben Sie dann die Suppenwürfel dazu. 
6. Decken Sie die Suppe zu. Lassen Sie die .......... Suppe knapp 20 Minuten weiterkochen. 
7.  Hacken Sie die Petersilie. Streuen Sie vor dem Servieren die .......... Petersilie in die Suppe ein. 
8. Die Suppe können Sie später aufwärmen. Die .......... Suppe schmeckt sogar besser als die 
frische! 
 
 


